
  
 
 

 
 

Холодные закуски 
 
  65г Красная лососевая икра „Малосол“, масло, лимон, тост  290,-- 

100г Kопченный лосось на зелёным салате, горчицовый соус  140,-- 
с мёдом и сметаню 
 

120г Медовый арбуз с „Prosciutto“ ветчиной и пармезаном   140,-- 

120г Звериный паштет сo соусом „cumberland“    110,-- 

 
 
 

Супы 
 
 Куриный бульон с домашней лапшой     70,-- 

 Томатный суп со сметаню       70,-- 

 Луковый суп со сыровым тостом      70,-- 

 Суточный суп        70,-- 

 
 
 

Тёплые закуски 
 
6 шт. Улитки по-бургундски, тост      165,-- 
 
  70г Креветы „Party Gambas“ с пикантным маслом и чесноком  160,-- 

на зелёном салате          
 
120г Гусиная печень с бургундским соусом и зеленой фасолью  140,-- 

          
 
 
 

Рыба 
 
200г Печённая орада (Спарус аурата) – филе, жареные овощи на масле,  320,-- 

картофель с луком 
    

200г Печённая форель на масле, картофель и жареные овощи (смесь) 220,-- 
 
150г Жареное рыбье филе „Pangasius“ в билинной крусте, шпинат,  220,-- 
 картофельные рести  
 
 



 
 
 
 
 
 

Птица 
 
150г Куриные грудки в пармезановом тесте, шпинатное таглиателле, 230,-- 
 томатный соус с оливами    
 
150г Куриные грудки со сыром мозарела и сушеными помидорами, 240,-- 

смесь из вареного картофеля и итальянской ветчины с базиликом 
 
 
 

Готовые блюда 
 
150г Жаркое из вырезки на сметане, брусника, кнедлики   165,-- 
 
150г Свинина, нашпикованная чесноком, капуста, картофельные  165,-- 
 кнедлики          
 
¼ Жаренная утка, красная капуста, вариация кнедликов   235,-- 
 
 
 
 

Блюда без мяса 
 
300г Шпинатное тaглиателле с сыровым соусом и броколи, пармезан 110,-- 

300г Омлет с помидорами, шпинатом и сыром, картофель   140,-- 
 с петрушкой          
 

300г Тушёные овощи с сыром, картофельные олади    140,-- 
 
 
 

Детские блюда 
 
  80г Куриный шницель, картофель фри     120,-- 

  80г Печённое рыбное филе на масле, картофель    120,-- 

 

½ пор. Говяжья вырезка, брусника, кнедлики     110,-- 

½ пор. Свинина, нашпикованная чесноком, капуста, картофельные  110,-- 
 кнедлики 
 
 
 



 
 
 

 
 
Фирменные блюда 
 
200г Вырезка из косули жаренаыя на тимьяну с соусом из брусники,  390,-- 
  броколи, дикий рис и карловарский кнедлик  
    
 
200г Отбивна из молодой баранины со шпиком  и чесноком,   390,-- 
 шпинат, запечённый картофель с луком    
 
 
   
 

Минутки 
 
200г Говяжий стейк (бразилская выреыка), стручки фасоли на шпике, 420,- 
 сметановый соус с перцем, запечённый картофель с луком и шпиком 
       
200г Медальонки из свиной вырезки по – провансальски,    290,-- 

жареные овощи и дикий рис        
 
200г Вырезка из свинины на гриле с пикантным соусом и овощами, 280,-- 
 картофельные крокеты 
 
200г «Инволтини» - вырезка из свинины c начинкой (ветчина, пармезан, 290,-- 
 сушеные помидоры), жареные овощи, картофельные рести 
 
 
 
 

Салаты 
 
300г Смешанный овощной салат        80,-- 

400г Смешанный салат с куриным мясом     160,-- 

400г Смешанный салат с тунцом      160,-- 

300г Салат „Caprese“ (помидоры, mazzarella, базалка)   140,-- 

400г Утиные грудки на зелёным салате, с помидорами и ананасом   195,-- 

400г Козий сыр, запечённый на шпике, зелёном салате с помидорами 
 и апельсином         195,-- 
 
400г Пёстрый салат, с наложенным балканским сыром и оливами  180,-- 
 
 
 



 
 
 
 

Холодный буфет 
 
250г Блюдо с холодными закусками (ветчина, свинина, колбаса,сыр,  180,-- 

 яйцо, масло)     

250г  Блюдо с холодными закусками из сыра, масло     180,-- 

 
 

Гарниры 
 
150г Варёный картофель с маслом        40,-- 

150г Запечённый картофель со шпиком и луком      40,-- 

150г Картофельное пюре          40,-- 

150г Картофель – фри          40,-- 

150г Картофельные крокеты         40,-- 

150г Картофельные олади         40,-- 

150г Рис            40,-- 

150г Дикий рис           40,-- 

150г Тушёные овощи на масле         40,-- 

150г Кнедлик (с добавлением белого хлеба, карловарский,     40,-- 
картофельный) 
 

150г Макаронные изделия         40,-- 
 
 
 

Десерты из домашней кондитерской 
 
 Яблочный пирог с ванильным мороженым и взбитыми     70,-- 
 сливками            

Ореховый рулет со взбитыми сливками (бизе)      50,-- 

 Оладьи с лесными ягодами и ванильным мороженым   100,-- 

 Блинчики с творогом, мёдом и орехами     100,-- 

 Блинчики с клубникой, мороженым, взбитыми сливками и  
 шоколадной глазурью       100,-- 
 

Повидловые пирожки, посыпанные маком    100,-- 

 

80г  Десерт из сыра с фруктам                  100,-- 

 



 

 
 

 
 

Специальные блюда 
(на 4 лица – нужно заказать за 24 часа) 

 

 
 

3200г Печёный гусь со старочешской начинкой,        1.260,-- 
белая и красная капуста с брусникой, кнедлики 

  на выбор (с добавлением белого хлеба, карловарский, 
картофельный), картофельные олади    

 
 
 
 

1200г  Звериное блюдо – фазан, нашпикованный шпиком,      1.400,-- 
вырезка из косули на тимьяну и оленьи медальонки  
с розмарином, шиповниковый соус с брусникой,  
дикий рис с морковью и броколи, карловарский кнедлик, 
красная капуста 

 
 
 
       

  800г Говядина «Веллингтон» - смесь из вареного      1.400,-- 
картофеля, сушеных помидоров и итальянской  
ветчины, рис, тушёные овощи на масле,  
сметановый соус с розовым перцем    

        
 
 

 
           

        
 
 
 
 
 

Приятного аппетита! 
 
 


