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SPEISEKARTE

Kalte VVorspeisen

659 Lachskaviar ,Malosol“, Butter, Zitrone, Tbas
100g Geréaucherter Lachs, Senfsauce mit Honig aneiSahne
120g Honigmelone mit Parmer Schinken und Parmesank
120g Wildpastete mit Cumberlandsauce und Mandeln

Suppen

Huhnerbrihe mit hausgemachten Nudeln
Tomatensuppe mit saurer Sahne
Zwiebelsuppe mit Kase-toast
Tagessuppe

Warme Vorspeisen

6 St Schnecken nach Burgunderart, Geback

70g Krevetten ,Party Gambas" mit Krauter-Knoblabgtter
auf Kopfsalat

120g Ganzeleber mit Burgundersauce und griine Bohnen

Fisch

200g Gebackene Brachsenmakrele (Filet) mit gestBemuise,
Stauchkartoffeln mit Zwiebeln

200g Gebackene Forelle mit Butter, Kartoffelmisahumt gegriltes
Gemuse

150g In Krauterkruste gebackenes Fischfilet “Paingas
Sahnespinat und Kartoffelrosti

160,- K

140,- K

320,¢K

220,- K

220¢ K




SPEISEKARTE

Geflugel

150g ,Piccata Milanese* — Hahnchenschnitzeln imiRmankaseteig,
Spinaten-Tagliatelle, Tomatensauce mit Oliven

200g Gratinierte Hahnchenbrust mit Mozzarella uetfackneten
Tomaten, Mischung aus Kartoffeln, Parmerschinkesh Basilikum

Bohmische Spezialitaten

150g Lendenbraten mit Rahmsauce, Preiselbeererm&é&mbdel

150g Schweinebraten mit Knoblauch gespickt, Saaatkr
und Kartoffelknodel

1/4 Entenbraten mit Rotkraut mit Preiselbeeren|dbaderknodel

Vegetarische Gerichte

300g Spinaten-Tagliatelle mit Kdsesauce und BrakRarmesankase
300g Omelette mit Tomaten, Spinat und Kése, He¢slsartoffeln
300g Gratiniertes Gemuse mit Kéase, Kartoffelpuffer

Etwas Kleines fir Kinder

80g Paniertes Hahnchenschnitzel, Pommes frittes
80g Gebackenes Fischfilet mit Butter, Kartoffeln

1 Por. Lendenbraten mit Rahmsauce, Preiselbeeeemm8lknodel
15 Por. Schweinebraten mit Sauerkraut und Kartaffidel

230,<¢K

110,eK
140,- K
140,- K

120,- K
120,- K

110,-K
110,- K



SPEISEKARTE

Spezialitaten

200g Gebratener Rehriicken mit Thymian, Preisedinsauce, 390,-K
Brokkoli, Wildreis und Karlsbader Knodel

200g Gebratenes Lammkotelett mit Speck und Knoblauc 390,- K
Blattspinat, Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Pfannengerichte

200g Rindersteak (Brasil) mit Bohnen-Speckbundfelff€-Rahmsauce 420,-K
und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

200g Medaillons aus Schweinelenden im Speckmarntdbmvencalischen  290,-K
Krautern, gertstetes Gemuse, Wildreis

200g Gegrillte Schweinelenden mit Krautersaucegerdischtem Gemise  280,e K | 9
Kartoffelkroketten K

200g ,Involtini“- Schweinelenden mit Parmer Schemk Parmesankase und 290¢- K
getrockneten Tomaten gefullt, gegrilltes Gemuswidtfelrosti

Salate

300g Gemischter Salat aus Frischgemise - K80,
400g Gemischter Salat mit Hahnchenfleisch 1K0,-
400g Gemischter Salat mit Thunfisch 1605- K
300g Salat ,Caprese” (Tomaten, Mozzarella, Basifiku 140,- K
400g Entenbrust mit grinem Salat, Tomaten und Asiana 195,- K
400g Uberbackener Ziegenkase mit Speck, griinem, Salmaten, Apfelsine 195,-K
400g Gemischter Salat mit Balkank&ase und Oliven 180,- K

Kalte Gerichte

250g Kalte Platte (Schinken, Salami, Schweinebrd€ése, Ei, Butter) 180,-K

250g Kase Platte (Madeland, Rauchkase, Camadesa€Chlue, 180,-K
Blatacké zlato, Butter)




SPEISEKARTE

Beilagen

1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509

Salzkartoffeln
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Kartoffelpiree

Pommes frittes

Kartoffelkroketten

Kartoffelpuffer

Gedlnsteter Reis

Wildreis

Mit Butter geduinstetes Gemuse
Knddel (Semmel-, Kartoffel-, Karlsbader-)
Teigwaren

Desserts (hausgemacht)

100g

Apfelstrudel mit Vanille-Eis und Schlagsahne

Nussroulade mit Schlagsahne (,Bezé")

Liwanzen mit Waldfriichten und Vanilleeis, Schlagsa
Palatschinken mit Quark, Honig und NuUssen, Schlags
Palatschinken mit Erdbeeren, Eis, Schlagsahneykdtddengul3
~Powideltatschkerln“ mit Mohn, Zucker und Butt&ghlagsahne

Kasedessert mit Obst

70,- K&
5@- K
100,- K
100,- K
100,-K
100,<K

10G5- K
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Spezialangebot

(fir 4 Personen — 24 Stunden vorher zu bestellen)

3200g Gebratene Gansit Altbhmischer Fiillung, 1.260,<K
Sauerkraut, Rotkraut mit Preiselbeeren,
Knddelvariationen (Semmelknédel, Karlsbaderknddel,
Kartoffelknddel), Kartoffelpuffer

1200g Wildplatte — gebratener Fasan (600g) mit Speck, 1.4Q0,-
Rehriucken (300g) mit Thymian und Hirschmedasl¢800g)
mit Rosmarin, Hagebuttensauce mit Preiselbeeren,
Wildreis mit Karotten und Brokkoli, Karlsbadeatel,
Rotkraut

800g Rinderfilett ,Wellington*, Kartoffeln mit getrockneten  1.400,6K
Tomaten und Parmer-Schinken mit Basilikum, gediieste
Reis, gerostetes Gemiise mit Butter und Rahmsauce
mit Rosenpfeffer

Vielen Dank fur Ihren Besuch



