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JIDELNI LISTEK

Studené pedkrmy

65g Kaviar z lososa ,Malosol“, maslo, citréoast
100g Uzeny losos na ledovém salatug¢ioova oméka s medem
a kysanou smetanou
120g Medovy meloun s parmskou Sunkou a parmezanem
120g Zeéfinova pasStika s ontou cumberland a mandlemi

Polévky

Dibezi vyvar s domacimi nudlemi
Tomatova polévka s kysanou smetanou
Cibulova polévka se syrovymi toasty
Denni polévka dle nabidky

Teplé pedkrmy

6 ks Sneci po burgundsku, bil&jpe

70g Krevety ,Party Gambas" restované s bylinkaesnekem
na zeleném salatku

120g Husi jatra s burgundskou ak@u a zelenymi fazolovymi lusky

Ryby

200g Prazma kralovska (filet), restovana zelenmanasle,
&ouchany brambor s cibulkou

200g Pstruh pgeny na méasle, s¥a vaenych brambor a grilované
zeleniny

150g Rybi file ,Pangasius” v bylinné kréstistovy Spenat duseny
ve smeta# bramboroveé rosti

165,- K
160,-K

140,<K

320,-K

2206 K

220,€K




JIDELNI LISTEK

Driibez

150g ,Picata milanese" — kecitizetky v parmazanovéngsticku,
Spenéatové tagliatelle, tomatova atker s olivami

200g Kueci prsa gratinovana se suSenymi tomaty a mozaarell
smes vaenych brambor a parmské Sunky ochucena bazalkou

Hotova jidla

150g Swékova na smeta) brusinky, houskovy knedlik

150g Vepova pe&ere Spikovan&esnekem, bilé zeli,
bramborovy knedlik

1/4  Pe¢ené kachnaerveneé zeli s brusinkami, karlovarsky knedlik

Bezmasa jidla

300g Spenatové tagliatelle se syrovou 8koa a brokolici, parmezéan
300g Omeleta s tomaty, Spenatem a syrem, petrzbi@anjbor
300g Gratinovana zelenina se syrem, bramibgyra

Détska jidla

80g SmazZeny Kacitizetek, hranolky
80g Rybi file péené na masle, brambor

% por. SWkova na smeta brusinky, houskovy knedlik
% por. Vepova pe&erg, bilé zeli, bramborovy knedlik

110,eK
140,- K
140,- K

120,-K
120¢ K

110,<K
110,eK




JIDELNI LISTEK

Speciality

200g Srdi htbet na tymianu, podavany s divokou ryzi, karlovgnsk 390,- K
knedlikem a wzitkou brokolice, brusinkova onika

200g Jeh&i kotletky p&ené na slanihs cesnekem, listovy Spenat 390¢ K

duSeny se smetanou, épay brambor s cibulkou

Minutky

200g Howzi steak z brazilské skové, fazolové otypky ve slariin 420,- K
pegova oméka se smetanou, bramborypaé na slanihs cibulkou

200g Medailonky z vefpvé panenky ve slaninovém zabalu s provencélskyn®,- 2&
korenim, restovana zelenina, divoka ryze

200g Vepova panenka @ena na grilu s bylinkovou oréiéou a dusenou 280,-K
zeleninou, bramborové krokety

. . . 5 , .
200g ,Involtini“ z vegové panenky pkné parmskou Sunkou, parmezanem  29@,- K N
a susenymi tomaty, grilovana zelenina, bramborosé

Salaty

300g Michany zeleninovy salat k jidlu 3¢
400g Michany salat s kecim masem 160,<K
400g Michany salat siidkem 160,- K
300g Salat ,Caprese” (tomaty, mozzarella, bazalka) 140,- K
400g Kachni prsa na zeleném salatu s tomaty a s@ana 195,- K
400g Kozi syr zapeny ve slaniéi na zeleném salatu s tomaty a poméeam 195,- K
400g Pestry salat s nakladanym balkanskym syrelinana 180,- K

Studeny bufet

250g Studena misa (Sunka, pafi, vep.peterg, syr, vejce, maslo) 180,¢K

250g Syrova misa (madeland, uz. syr, kamadet, chksg bladcké 180,- K
zlato, maslo)




JIDELNI LISTEK

Prilohy

1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509
1509

® K k%

Vdeny brambor s maslem

Opéeny brambor se slaninou a cibulkou
Bramborové pyré

Bramborové hranolky

Bramborové krokety

Bramboréky

DuSena ryze

Divoka ryze

DuSena zelenina na mésle

Knedlik (houskovy, karlovarsky, bramborovy)
Testoviny gilohove

Dezerty z domaci cukrarny

Jablény zavin s vanilkovou zmrlinou a Sletk@u

Orechova rolada se Sletk@u (,bezé")

Livance s lesnimi plody a vanilkovou zmrzlinou

Pal&inky s tvarohem, medem dezhy

Pal&inky s jahodami, zmrzlinou, Sle¢kou acokoladovou polevou
Povidlové tastky sypané makem

100g Syrovy dezert s ovocem

70,- K
50,- K
100,- K&
100,- K
100,-K
100,¢K

10Gs- K
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Specialni nabidka

(pro 4 osoby — nutno objednat 24 hoditigalem)

3200g Pafena husase stardeskou nadivkou, bilé zel, 1.260¢ K
cervené zeli s brusinkami, variace knedllik
(houskovy, karlovarsky, bramborovy), brambikg

1200g ZvéFinova misa- bazant (600g) Spikovany slaninou, 1.40@,- K
sriti hibet (300g) na tymianu a jeleni medailonky (300g)
s rozmarynem, Sipkova otka s brusinkami, divoka ryze
s karotkou a brokolici, karlovarsky knedléervené zeli

800g Hoveézi sviékova ,Wellington*, snés vaenych 1.400,- K
brambor s parmskou Sunkou a susenymi tomatiiuaemé
bazalkou, duSena ryze, zelenina restovana neemas
smetanova ontéia s nakladanym pégm

Kolektiv zan@#stnanai Parkhotelu Golf Vam peje dobrou che' !



